
Ingredienti (8-10 persone):

300 g di biscotti secchi

2 uova

100 g.di zucchero

60 g. di cacao amaro

70 g di burro
un bicchierino di latte

un goccio di olio

 carta stagnola
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Spezzettare i biscotti in una terrina 

Aggiungere le uova, lo zucchero e il cacao

Sciogliere il burro e unire al composto

Aggiungere il bicchierino di latte

Mescolare bene

Formare un salsicciotto con le mani

Ungere la stagnola con l’ olio

Avvolgere il salame nella stagnola

Mettere in frigorifero per qualche ora

Servire fresco.
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